
Lieblingsstücke
für jeden Moment



Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

499786 ø 24 cm 1.550 g geschnitten 12 6

Pfirsich-Maracuja- 
Cheesecake
Auf einem hellen Boden aus Cookie-Teig 
liegt eine leckere Kombination aus einer 
Cheesecake-Masse mit Frischkäse und 
Sahne sowie einer fruchtigen Pfirsichzu-
bereitung. Optisch abgerundet durch eine 
mit der Cheesecake-Masse verstrudelte 
Maracujazubereitung.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

515912 ø 28 cm 1.350 g geschnitten 12 4

 
Schoko-Birnen-Kuchen
Ein Schokoladengenuss aus Schoko-Rühr-
masse, die mit Birnenspalten bedeckt und 
mit Gelee abgeglänzt ist. 

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

3480 ø 28 cm 1.300 g eingeteilt 14 4

 
Mandel-Bienenstich
Eine lockere Vanillesahne zwischen zartem 
Hefeteig, bedeckt mit gehobelten  
Mandeln und einer Karamellglasur machen 
den Mandel-Bienenstich zu einem 
Klassiker, der auf keinem Kaffeetisch 
fehlen darf. 

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

491025 ø 22 cm 1.100 g ungeschnitten ca. 16-20 4

 
Zitronen-Kranz
Unser herrlich erfrischender Zitronen-
Kranz aus einer köstlichen Rührmasse 
mit fruchtigem Zitronengranulat. 
Verfeinert und abgerundet mit dezentem 
Dekorpuder.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

502394 ø 22 cm 1.100 g ungeschnitten ca. 16-20 4

 
Marmor-Kranz
Ein echter Klassiker unter den Kuchen mit 
seiner hellen und Schoko-Rührmasse. 
Geschmacklich ein wahrer Genuss – 
optisch mit der Garnierung aus Schoko-
blüten und Dekorpuder ein Hingucker.



Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

502660 ø 24 cm 1.650 g geschnitten 12 4

 
Schoko-Mousse-Torte
Eine lecker-leichte Schoko-Mousse- 
Sahne zwischen drei Lagen extra dunklem 
Schoko-Tortenboden mit einer aufwendi-
gen Dekoration aus einer kakaohaltigen 
Fettglasur.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

502578 ø 28 cm 1.950 g ungeschnitten ca. 16 4

Pfirsich-Melba-Sahnetorte
Helle Tortenböden, gefüllt mit Pfirsich-
zubereitung, leckerer Pfirsichsahne und 
einem Topping aus Himbeerzubereitung. 
Gehobelte Mandeln als Randgarnierung 
runden die Torte ab. 

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

495016 ø 28 cm 1.400 g geschnitten 14 4

 
Eierlikör-Schoko-Sahnetorte
Eine saftige Birnenzubereitung in Schoko-
sahne und eine exquisite Eierlikörsahne 
zwischen einem hellen Tortenboden und 
leckerem Rührteigboden.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

3486 ø 28 cm 1.950 g ungeschnitten ca. 16 4

Marzipan-Cremetorte
Vier helle Tortenböden, dazwischen eine 
Creme mit Amaretto-Aroma, Schokolden- 
stücke und eine fruchtige Himbeer-
zubereitung. Umhüllt von einer Schicht 
Marzipan ist diese Torte ein Genuss für 
Marzipan-Liebhaber. Walnussdekor aus 
Marzipan liegt bei.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

3428 ø 28 cm 2.180 g ungeschnitten 16 4

Original 
Schwarzwälder Kirschtorte
Der Klassiker aus frischer Sahne, saftiger 
Sauerkirschzubereitung und original 
Schwarzwälder Kirschwasser auf zarten 
Schoko-Tortenböden. Original mit Sahne-
kuppel und Spänen aus Schokoladen- 
kuvertüre als Randgarnierung. 

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

3408 ø 28 cm 1.800 g ungeschnitten ca. 16 4

 
Käse-Sahnetorte
Perfekt für heiße Sommertage: 
Erfrischende Käsesahne aus feiner Sahne, 
Quark und Joghurt liegt zwischen lockeren 
Tortenböden. Abgedeckt mit einem Rühr-
teigboden und Dekorpuder.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

495085 ø 36 cm 2.700 g geschnitten 14 2

Landfrauenkuchen 
Käse-Kirsch
Ein Käse-Kirschkuchen wie aus dem 
Bilderbuch. Saftige Sauerkirschen und 
eine cremige, mit Frischkäse und Schlag-
sahne verfeinerte Käsemasse auf einem 
Buttermürbteig. Der Kuchen ist mit 
Gelee überzogen.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

499533 ø 36 cm 2.600 g geschnitten 14 2

Landfrauenkuchen 
Wildheidelbeere
Köstlicher Fruchtgenuss! Leckere Wild-
heidelbeeren liegen auf einer Schmand-
masse, darunter ein Mürbteig. Der Kuchen 
ist mit Gelee abgeglänzt.



Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

497416 ø 36 cm 3.100 g geschnitten 14 2

Landfrauenkuchen 
Zwetschge mit Butterstreuseln
Ein traditionelles Geschmackserlebnis!  
in Hefeteig ist mit Zwetschgen belegt, mit 
einer Creme mit Persipannote und krossen 
Butterstreuseln verfeinert. Der Kuchen ist 
mit Gelee abgeglänzt.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

497263 ø 36 cm 2.250 g geschnitten 14 2

Landfrauenkuchen 
Apfel
Frische Apfelhälften sinken in eine saftige 
Sandmasse, die auf einen Buttermürbteig 
gebettet ist. Der Kuchen ist mit gehackten 
Haselnüssen dekoriert und mit Gelee 
abgeglänzt.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

3456 25 x 38 cm 3.000 g geschnitten 20 3

 
Russischer Zupfkuchen
Hochwertige Käsemasse aus Quark und 
Sauerrahm auf einem Schoko-Quarkteig-
boden, bedeckt mit krossen Schoko- 
Butterstreuseln. Wer kann da schon 
widerstehen? 

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

3431 25 x 38 cm 2.900 g geschnitten 20 3

 
Mandarinen-Sahneschnitte
Zwei helle Tortenböden, gefüllt mit feiner 
Vanillesahne. Darauf liegt eine üppige 
Schicht aus saftiger Orangen- 
Mandarinen-Zubereitung, Mandarinen-
spalten und Gelee.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

3462 25 x 38 cm 1.950 g geschnitten 20 3

 
Donauwelle
Herzhafte Sauerkirschen in einer elegan-
ten Kombination aus einer hellen und 
einer Schoko-Sandmasse sowie einem 
großzügigen Belag aus Vanillesahne. 
Mit Kakaodekor abgestaubt ein echter 
Klassiker.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

502523 ø 28 cm 2.400 g ungeschnitten 20 2

Premium 
Frankfurter Kranz
Feine Buttercreme und eine fruchtige 
Himbeer-Johannisbeer-Zubereitung zwi-
schen hellen Wiener Böden. Die Umman-
telung mit Haselnusskrokant und Pflan-
zenfettcreme sowie die Dekoration aus 
Belegkirschen auf Buttercremetupfen 
machen den Kranz zu vollendeter 
Patisseriekunst.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

501090 25 x 38 cm 1.900 g geschnitten 20 3

 
Kirsch-Sand-Blechkuchen
Eine lockere Sandmasse mit herrlich 
saftigen Kirschen. Gehackte Haselnüsse 
runden das Ganze geschmacklich und 
optisch ab. Der Kuchen ist dezent mit 
Dekorpuder abgestaubt.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

501243 25 x 38 cm 1.400 g geschnitten 24 3

Schoko-Blechkuchen
Für Schokoladenliebhaber und alle 
anderen auch: Feinste Schoko-Rührmasse, 
dekoriert mit zartbitteren Schokoladen-
blüten.
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