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MAYONNAISE IS

& Remoulade

Delikatess-Mayonnaise Salat-Mayonnaise Salat-Mayonnaise
mit 80 % Pflanzendl mit 60 % Rapgﬁl mit 50 % Pflanzendl
»Unsere Beste Artikel: Art.-Nr.:
| Artikel:  Art-Ne: Artikel: Art.Nr.: Eimerlkg 160024
Tube 650 ml 783018 Eimer 5 kg 160 055 Eimer 5 kg 150 056
i o B oo ey e

> )

Remoulade Delikatess-Remoulade
nach Hausfrauenart mit 80 % Pflanzenol

Mit 43 % Rapsdl. Mit Gurken und

Zwiebeln.

Artikel: Art.-Nr.: Artikel: Art.-Nr.:

Schale 1 kg 177022 Tube 650 ml 783025
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Kartoffelcreme

Mit Quark, frischen Gurken,

Zwiebeln und Krautern.

Artikel: Art.-Nr.:

Schale 1 kg 131017

Eimer 3 kg 767 346

klassisch und vegan!

Tzatziki Hummus
Mit Quark, frischen Gurken,

Knoblauch und feinen Krautern. und Knoblauch.
Artikel: Art.-Nr.:

Schale 1 kg 408 010 Artikel:

Eimer 3 kg 767 285 Schale 1 kg

PIZZA ORIENTALISCH -
MIT HUMMUS STATT TOMATENSAUCE!

| Pizzaboden gut mit Hummus bestreichen
| frisches Gemiise darauf verteilen
| nach Geschmack wiirzen und im Ofen backen.

Exotisch-pikant wird's mit Chili, Kreuzkiimmel & Koriander -

klassisch mediterran mit Oregano und frischem Basilikum.

SIEHT SUPER AUS, SCHMECKT AUCH So!

Kichererbsenptiree mit Sesam

Art.-Nr.:
719 840




BROTAUFSTRICHE

Feine streichfahige Salate

Brotaufstrich
Minis!

- Praktische PortionsgrdBen
- Ideal fiir die Tablett- &
Gemeinschaftsverpflegung!

Gefliigelsalat ,Delikatess*

Aus Gefligelfleisch,
Champignons, Ananas und
Mandarinen in milder Mayonnaise.

Artikel: Art.-Nr.:
Portionsbecher
40x40¢g 217 285

Thunfischsalat
mit roter Paprika
Mit 33 % Thunfisch.

Artikel: Art.-Nr.:
Portionsbecher
40x40¢g 217 308

mit Eiern, Gurken & Paprika

Mit 30 % Thunfisch.
_Artikel: Art.-Nr.:
Schale 1 kg 571257

Fleischsalat ,Delikatess”

Mit 34 % feinem Fleischbrat
und Gurken in milder

Mayonnaise.

Artikel: Art.-Nr.:
Portionsbecher

40x40¢g 217 254

o o :
Heringssalat
mit Roter Bete

Brotaufstrich mit Hering (40 %)
und Rote Bete.

Artikel: Art.-Nr.:
Portionsbecher
40x40¢g 217 292

Eiersalat

Der klassische Brotaufstrich mit
Ei (57 %) und Schnittlauch.

_Artikel: Art.-Nr.:
Portionsbecher
40x40g 402 254

Schale 1 kg 401066

Fleisch-frei-Salat

Veganer Brotaufstrich, cremig,
mit hausgemachter veganer
Salat-Mayonnaise.

Artikel: Art.-Nr.:
Portionsbecher
40x40¢g 230833

ZERTIFIZIERTE
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Alaska-Seelachssalat

Streichfahiger Salat aus wiirziger
Mayonnaise mit roten Alaska-
Seelachsschnitzeln und Schnitt-
lauch. Hergestellt aus Lachsersatz.

Artikel: Art.-Nr.:
Schale 1 kg 521023

Bruschetta

Der italienische Klassiker mit
frischen Tomaten und Basilikum,
vegan.

Artikel: Art.-Nr.:

"

. Schale 1 kg 505023
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Schwein & Gefliigel oder vegan
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Feinster Fleischsalat

Mit 34 % Fleischbrit,
feinen Gurkenstreifen und
Salat-Mayonnaise.

Artikel: Art.-Nr.:
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Schale 1 kg 202526
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Fleischsalat

Mit 28 % Fleischbrat,

feinen Gurkenstreifen und
Salat-Mayonnaise.

Artikel: Art.-Nr.:
Schale 1 kg 201 024

Gefliigel-Cocktail

Mit 33 % Gefliigelfleisch,
Champignons, Ananas und
Mandarinen in milder Salat-
Mayonnaise.

Artikel: Art.-Nr.:
Schale 1 kg 226 027

Fleisch-frei-Salat

Veganer ,Fleischsalat nach Art
eines Feinsten Fleischsalates,

auf Basis von Rapsél und Sonnen-
blumenmehl.

Artikel: Art.-Nr.:

Schale 1 kg 231007

Curry-Gefliigelsalat

Mit 33 % Geflligelfleisch,
Ananas und Mandarinen in
Curry-Mayonnaise.

Artikel: Art.-Nr.:
Schale 1 kg 227 529




- FISCHSALATE

& Krabbenerzeugnisse | | D i g._R |

Heringssalat, rot Feinster Heringssalat, Feinster Heringssalat,

Heringswirfel (25 %), Rote-Bete- rot weild

Wiirfel (27 %), Gurken, Zwiebel Heringshappen ohne Haut (35 %), 35 % Heringshappen ohne Haut,
und Apfeln in Salat-Mayonnaise. Rote-Bete-Wiirfel (15 %), Apfel, 9 % WeiRe Bete, Zwiebeln und
Mit Zucker und SiBungsmitteln. Gurken, Sellerie und Zwiebeln in Gurken in wiirziger Mayonnaise,
wirziger Mayonnaise. Mit Zucker verfeinert mit Joghurt. Mit Zucker
und SiBungsmittel. und StiBungsmittel.

Artikel: Art.-Nr.: Artikel: Art.-Nr.:
Schale 1 kg 304 022 Schale 1 kg 311020

B ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE
FISCHEREI
MsC

B www.msc.org/de

W

Artikel: Art.-Nr.:
Schale 1 kg 301021

Garnelensalat

Kostlicher Salat mit 43 %
Eismeergarnelen in Mayonnaise.

Flusskrebssalat

Herzhaft-fruchtiger Feinkostsalat
mit 35 % Flusskrebsfleisch, Apfeln
und Porree in Mayonnaise.

Dillheringshdppchen

Mit Heringshappen (45 %) ohne
Haut, Gurken und Zwiebeln in
wiirziger Mayonnaise, mit
Joghurt und Dill verfeinert.

Artikel: Art.-Nr.:
Schale 1 kg 342 024

Artikel: Art.-Nr.:
Schale 1 kg 552 027

Artikel: Art.-Nr.:
Schale 1 kg 555523

ZERTIFIZIERTE

NACHHALTIGE

FISCHEREI

MsC ™
www.msc.org/de’

Diese Produkte stammen aus
einer Fischerei, die unabhiangig
nach den Richtlinien des MSC fiir eine
beispielhafte und nachhaltige
Fischerei zertifiziert wurde.
www.msc.ord/de
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FEINSCHMECKER

Salatspezialitaten, klassisch & vegan

Ei-frei-Salat
Veganer ,Eiersalat” auf Basis von

Rapsél und Kichererbsen-
erzeugnis, mit Schnittlauch.

Artikel: Art.-Nr.:

Schale 1 kg 231014

Pikanter Lauchsalat

Herzhafter Salat mit Porree,
Sellerie und Kochschinken in
wirziger Mayonnaise.

Hirtensalat

K&se-Oliven-Salat mit Gurken,
Paprika und Lauch in wiirzigem
klaren Dressing.

Artikel: Art.-Nr.:

Schale 1 kg 407 525

Broccoli-Salat

Broccoliréschen mit Schinken,
Apfeln, Mais und Paprika in
Joghurt-Sauce.

Artikel: Art.-Nr.:

Waldorfsalat

Haselniisse, Sellerie, Apfel,
Ananas und Mandarinen in milder
Mayonnaise.

Artikel: Art.-Nr.:

Schale 1 kg 435023

Salate fiir
Feinschmecker -

als Vorspeise, Beilage,
Salatmahlzeit...

oder auf's Brot!
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KRAUT- & GEMUSESALATE

Perfekte Begleiter fiir Gegrilltes

Coleslaw-Salat

»~Amerikanischer Krautsalat"

aus frischem WeiBkohl und
Karottenstreifen in milder Sauce,
mit Sahne verfeinert.

Art.-Nr.:

Farmersalat

Feinkostklassiker aus Karotten,
Sellerie und Porree in wiirziger
Joghurt-Sahne-Sauce.

Art.-Nr.:

Frischer Krautsalat, tafelfertig.
Mit griiner Paprika.

Artikel:

o — e #

Bunter Rohkostsalat

Knackiger Rohkostsalat
mit Weikohl, Karotten und
Paprika.

Art.-Nr.:

Krautsalat
»Griechische Art“

Extra knackiger Krautsalat
mit Paprika in einem wiirzigen
Dressing.

Artikel: Art.-Nr.:
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KARTOFFEL-

& Nudelsalate

GEMUSE-HAFER-FRIKADELLEN
IUTATEN (fiir 15-20 Stiick):

400g Gemischtes Gemiise: zB.
fein geraspelte Karotten,
Frihlingszwiebel, Paprika

2 fein geschnittene Zwiebeln

2 fein gehackte Knoblauchzehen

Zum %Vfbfff'kafaf"
Frikade|lel ’

Klagsice hy ocley
Vﬂgpf“aﬁgch.
Haferflocken \ o
geriebener Kdse
Eier
Gemiisebriihe

Alle Zutaten gut vermischen und nach Geschmack kraftig wiirzen -
zB. mit Pfeffer, Salz, Curry, Chili, getrockneten Krdutern.

Frikadellen formen, in Semmelbrdsel wenden und in 01 knusprig

braun braten.

Kartoffelsalat
Mit Essig und Ol.

Artikel: Art.-Nr.:
Eimer 5 kg 448 054

Sachsischer
Kartoffelsalat

Sachsische Art mit Fleischbrat,
Gurken, Zwiebeln, Eiern und
Schnittlauch in Salat-Mayonnaise.

‘l.\rtikelz Art.- Nr
Schale 1 kg 443 028
Eimer 5 kg 443059
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Speck-Kartoffelsalat

Mit gerduchertem Schinken und
Zwiebeln in einem wiirzigen
Dressing auf Essig-Ol-Basis.

{\rtikel: Art.- Nr
Eimer 5kg 761 085
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Pellkartoffelsalat mit Ei

Der Klassiker mit gekochten Eiern
und Gurken in Salat-Mayonnaise

Artikel: Art.- Nr

Becher 1kg 445527
Eimer 3 kg 445039
Eimer 5 kg 445053

Nudelsalat
,Norddeutsche Art*

Norddeutscher Klassiker mit
Karotten, Erbsen und Paprika in
Mayonnaise-Sauce.

Artikel: Art.-Nr.:
Eimer 3 kg 762 846

= i

&

> / _

il -
> y
Pellkartoffelsalat

Mit Gurken und Zwiebeln in
Salat-Mayonnaise.

f\rtikel: Art.- Nr
Becher 1kg 445 534
Eimer 5 kg 449051

Bruckmann Nudelsalat

Nudeln mit Fleischbrat, Erbsen,
Paprika und Zwiebeln.

Artikel: Art.-Nr.: :
Schale 2 kg 783 599 ., | -




KARTOFFELPRODUKTE

Kiihlfrische Convenience

A

Gekochte Gekochte Delikatess-

Kartoffelscheiben Kartoffelwiirfel Garkartoffeln

Vorgegart und gesalzen. Als Basis Vorgegarte und gesalzene Vorgegart und gesalzen.

fiir viele Kartoffelgerichte. Kartoffelwiirfel.

Artikel: Art.-Nr.: Artikel: Art.-Nr.: Artikel: Art.-Nr.:
Beutel 3 kg 760 330 Beutel 3 kg 760 347 Beutel 3 kg 760 354

Bratkartoffeln Kartoffelgratin Baked Potatoes
Pfannenfertige Bratkartoffeln, Kartoffeln in cremiger Grol3e vorgegarte Kartoffeln.
mit Speck und Zwiebeln. Kase-Sahne-Sauce.

Artikel: Art.-Nr.: Kichenfertig vorbereitet.

.Faltschachtel 1kg

2 x 500-g-Beutel 760 309 Artikel: Art.-Nr.: Artikel: Art.-Nr.:
Beutel 3 kg 760293 Beutel 3 kg 780 369 Beutel 1 kg, 4 Stiick 760 392

y
A KARTOFFELN AUS
DEUTSCHLAND

Deutsche Kartoffelprodukte* aus kontrolliertem
und zertifiziertem Anbau

Einfache Zubereitung, zeitsparendes Handling
Gleichbleibende Qualitat

GlobalGAB-Zertifizierung

* betrifft die hier aufgefiihrten Kartoffelprodukte bis auf Baked Potatoes.




FISCHMARINADEN

Echt nordischer Genuss

. .

Edle Matjesfilets
,Nordische Art”

Artikel:

Art.-Nr.:

Gastroschale 1 kg
ca. 12 Filets

646 443

Gastroschale 2,5 kg
ca. 29 Filets

646 030

Eimer 2,8 kg
ca. 29 Filets

871 654

Bratheringe
in wiirzigem Aufguss

Artikel: Art.-Nr.:
Gastroschale 2,5 kg
ca. 12 Stilick 651034

N

Bratheringsfilets

Saftige Bratheringsfilets in
wirziger Marinade.

Artikel: Art.-Nr.:
Gastroschale 1,2 kg
ca. 8 Filets 871432
a 7
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Sahne-Heringsfilets

Ohng Haut mit Zwiebeln, Gurken
und Apfeln in klassischer Sahne-
sauce. Mit Zucker und StiBungsmittel.

Artikel: Art.-Nr.:
Dose 2 kg
ca. 20 Stlick 781 755

Rollmoépse
in mildem Aufguss

Artikel: Art.-Nr.:

Gastroschale 2,1kg
1,5 kg, ca. 29 Stiick 621 020

- : .
Heringsfilets
in Sahnesauce

Ip klassischer Sahnesauce mit
Apfeln, Zwiebeln und Gurken.

Artikel: Art.-Nr.:
Gastroschale 2,5 kg
ca. 26 Filets 635034

Gabelrollmépse

Milde Gabelrollmopse in
mildem Aufguss.

Artikel: Art.-Nr.:

Gastroschale 1,5kg
1,25 kg, ca. 26 Stlick 625 424

Bismarckheringe
in mildem Aufguss

Artikel: Art.-Nr.:

Gastroschale 2,1 kg
ca. 21 Stiick 611 021

Eimer 2,8 kg
ca. 26 Stlick 871 630

Fisch
auf den Tisch:

Matjessalat mit
Kartoffeln, Zwiebeln,
marinierten Gurken
und Apfel.



FRUCHTGRUTZEN

Feinste norddeutsche Siif8speisen

L 4L
Rote Griitze
Der Norddeutsche Klassiker mit
Sauerkirschen, Johannisbeeren,

Erdbeeren, Brombeeren und
Himbeeren.

Eimer 5 kg
Fruchtanteil 52 %

CREPES DE LUXE
(ca. 8 Crepes)

160g  Mehl

1 Prise Zucker

1 Prise Salz

2 Eier

250ml  Milch

1 TL Butter oder neutrales Pflanzenfett

Mehl, Zucker, Salz, Eier & Milch zu einem glatten Teig
verrithren. Den Crépes-Maker erhitzen (mittlere - hohe
Stufe), mit etwas Butter oder Fett bestreichen.

Eine Kelle Teig auf die Mitte der heiBen Platte geben,
mit dem Crépes-Schaber in kreisenden Bewegungen
verteilen. Nach ca. 30-60 Sekunden, sobald der Teig
etwas angebacken ist, den Teig wenden und nochmal
30-60 Sekunden backen.

,De Luxe Variante':

Mit roter Griitze fiillen,
eine Kugel Eis und ein
Minzblatt dazu und
sofort servieren!

HeiB auf Eis oder
erfrischend kiihl -
dazu ein Blatt

frische Minze...
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BRUCKMANN

Delikatessen

Novdiseh 53+ " y
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IUTATEN: fir 1 Portion / IUBEREITUNGSZEIT: ca. 15 Minuten

1259 Bruckmann Sahne-Heringsfilets in mundgerechte Happen schneiden
200g Popp Bratkartoffeln

1/4  roter Apfel in Spalten geschnitten

1 Salatblatt

1/2  Iwiebel in Ringen

1 EL Schnittlauch

1 TL griner Pfeffer aus dem Glas

| Etwas Fett in eine heiBe Pfanne geben, die Popp
Bratkartoffeln nach Anweisung knusprig braun braten.

| Die Heringshappen auf einem Teller anrichten,
mit griinem Pfeffer bestreuen und mit dem Salatblatt,
den Apfelspalten und Zwiebelringen dekorieren.

Dazu die knusprigen Bratkartoffeln mit Schnittlauch-
rollchen reichen.

Sahne-Heringsfilets

Ohng_ Haut mit Zwiebeln, Gurken
und Apfeln in klassischer Sahne-

sauce. Mit Zucker und StiBungsmittel.

_Artikel: Art.-Nr.:
Dose 2 kg
ca. 20 Stlick 781755

Nudelsalat

Nudeln mit Fleischbrat, Erbsen,
Paprika und Zwiebeln.

Artikel: Art.-Nr.:
Schale 2 kg 783 599

Mayonnaise

Mit 80 % Pflanzendl.

Artikel: Art.-Nr.:
Schale 2 kg 782 967
Eimer 10 kg 782 974
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Remoulade
Mit 80 % Pflanzendl.

Artikel: Art.-Nr.:
Schale 2 kg 782 189
Eimer 10 kg 782 196

Salat-Mayonnaise
Mit 50 % Pflanzendl.

Artikel: Art.-Nr.:
Eimer 10 kg 782 158

B s WOZ N
Remoulade
Mit 50 % Pflanzendl.

Artikel: Art.-Nr.:
Eimer 10 kg 782 257
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Oliven fiir Feinschmecker

Oliven-Mix

mit Hirtenkase.

Oliven-Mix
ohne Stein, mit Krdutern und
Knoblauch.

Artikel:

Bowl, 650 g 130 201 Bowl, 900 g

Damit unsere Produkte mdglichst in ihrer
urspriinglichen Frische bei Ihnen ankommen,
haben wir ein spezielles "Coating-Verfahren"
entwickelt, das die Friichte sehr diinn mit hochwertigem Haftdl
umschlieBt.

Dank dieser, in Deutschland bislang einmaligen Methode, werden
sowohl das einzigartige Aroma als auch das knackige Aussehen der
Friichte erhalten.

Oliven Kalamata
mit Stein, natur.

Artikel:
Bowl, 650 g 130 218

Oliven griin

ohne Stein, mit Krautern und
Knoblauch.

Bowl, 650 g 130 416

Oliven griin
gefillt mit Mandeln.

Oliven griin
ohne Stein, natur.

Artikel:
Bowl, 650 g 130 799

Oliven geschwirzt

ohne Stein, mit Krautern und
Knoblauch.

Bowl, 650 g 130430

Oliven griin
geflllt mit Paprika.

Oliven griin

ohne Stein, mit Krautern und
Chili, pikant.

Artikel:
Bowl, 650 g 130423

Oliven geschwirzt
geflllt mit Frischkése.

Artikel:
Bowl, 900 g

Oliven griin
gefillt mit Frischkase.
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Antipasti fiir Feinschmecker

Paprikaglocken

rot und griin, gefllt mit
Frischkase.

Artikel: Art.-Nr.:
Bowl, 900 g 130 270

it 2

Antipasti-Creme Kirschpaprika Honey Peppers Sweet Chili Peppers

Antipasti-Creme Antipasti-Creme

Bdrlauch Kirschpaprika Mango-Chili gefiillt mit Frischkase. gefillt mit Frischkase. pikante rote Paprika, geftillt mit
Frischkase.

Artikel: Art.-Nr.: Artikel: Art.-Nr.: Artikel: Art.-Nr.: Artikel: Art.-Nr.: Artikel: Art.-Nr.: Artikel: Art.-Nr.:

Bowl, 500 g 130058 Bowl, 500 g 130072 Bowl, 500 g 130 065 Bowl, 900 g 130 294 Bowl, 900 g 130 300 Bowl, 900 g 130 317

LY

Getrocknete Tomaten Peperoni Peperoni griin Weinblitter Champignons Champignons
mit Kapern und Krautern. mit Stil und Kopf. geflllt mit Frischkase. geflllt mit Reis. gefillt mit Thymian-Frischkase mit Aceto Balsamico.

Artikel: Art.-Nr.: Artikel: Art.-Nr.: Artikel: Art.-Nr.: . Artikel: Art.-Nr.: Artikel: Art.-Nr.: Artikel: Art.-Nr.:
Bowl, 900 g 130 386 Bowl, 500 g 130782 Bowl, 900 g 130324 Bowl,900 g 130287 Bowl, 900 g 130 348 Bowl, 900 g 130331
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FOODSERVICE

Popp Feinkost GmbH
Carl-Benz-Str. 3 | 24568 Kaltenkirchen
Tel: +49 4191 501-0 | Fax: +49 4191 501-216
info@popp-feinkost.de




